MENY

sand

libanesiskt kok

"m,an&anmeegyc&aomae@, menu&’go@gx,%r—manam "
Vi har inspirerats av den trevliga och sociala matkulturen i varlden och skapat en
meny med vara favoriter. Har hittar du ratter med inspiration fran en rad lander

runt medelhavet, men dven frdn Amerika, Asien och Skandinavien.
Det vi gillar ar formatet dar du sjalv komponera din maltid med de du tycker om!

Hjartligt Valkomna!
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Meza - lalla. smiviiller

1.HUMMUS 59:-

Kikartor i sesampasta kryddat med kummin
Chickpeas in sesame paste seasoned with cumin

2.LABNEH BEL CHIAR 59:-

Libanesisk yoghurt med gurka, vitlok& mynta
Lebanese yoghurt with cucmber garlic and mint

3.BABA GHANOUGH 65:-

Aubergine& yoghurtréra med vitlok& citron
Eggplant and yogurt cream with garlic and lemon

4. MSAKAA 59:-

Aubergine, |6k & paprika i mustig tomatsas
Eggplant, onions and peppers in rich tomato sauce

5.MHAMMRA 49:-

Rostade paprika med valnotter strobrod,
granatdppelsirap och olivolja

Peppers and walnuts marinated in olive oil
and oriental spices

Meza. - Sallader

6.TABOULEH 55:-

Sallad med persilja, 16k, hackade tomater och bulgur
Salad of fine chopped parsley with tomato, onion and bulgur

7.FATTOUCH 55:-

Syrlig gronsalladsmix toppade med rostat pitabrod
Vegetable salad with toasted lebanese bread

Meza - varma smdriibler

8.FOUL 55:-
Marinerade kokta favabdner med persilja, tomat och
olivolija

Marinerad fava with parsley, tomato and olive oil
9.FETER MOKLIE 69:-

Friterade champinjoner fyllda med vitlokscréme
Deep fried mushrooms stuffed with garlic cream

10. RAKAKAT MA JEBNEH 75:-

Friterade filodeg fylld med libanesisk ost& mynta
Deep fried pastry filled with Lebanese cheese and mint

11. HALLOMI MISHWIE 75:-

Grillad getost
Grilled halloumi

12. HALLOMI MOKLIEH 715:-

Friterad getost
Fried halloumi

13. RAKAKAT MA LAHME 45:-

Friterad filodeg fylld med notfars & 16k
Deep fried pastry filled with beef and onion

14. WARAK INEB JALENJI 715:-

Ris- & gronsaksfyllda vindruvsblad med citron& mynta

15. FALAFEL 715:-

Friterade kikartsbullar serverade med sesampastasas

16.S0JOK MOKLIEH 79:-

Libanesiskt kryddig stekt korv med gronsaker
Fried lebaneses sausage with vegetabeles

17. KRAYDES MOKLIEH 90:-
Scampi med grénsaker frasta i vitlok
18 JWANIH MOKLIEH 79:-

Friterade marinerade kycklingvingar/ben & vitlokscréme
Grilled chicken wings

Foe Plor ol delo. pé.

MEZA MIX FOR 2 PERS 175:-Ipers

Hummus, Baba Gannough, Fattouche,
Falafel, Jowaneh & Rkakaat me jebneh
Mixed meza for 2 persons




AVSMAKNINGSMENY MEZA 395:-/pers

9(@% o aa

HUMMUS

Kikartor i sesampasta kryddat med kummin

LABNEH BEL CHIAR
Libaneniskt yoghurt med gurka, vitlok& mynta

BABA GHANOUGH

Aubergine- & yoghurtréra med vitlok& citron

MSAKAA

Aubergine, |6k& paprika i mustig tomatsas

TABOULEH

Sallad med persilja, 16k, hackade tomater och bulgur

FATTOUCH

Syrlig gronsalladsmix toppade med rostat pitabrod

Veawrma. améwillor

HALLOMI MOKLIEH
Friterad getost

RAKAKAT MA LAHME
Friterad filodeg fylld med notfars & 16k

WARAK INEB JALENJI

Ris-& gronsaksfyllda vindruvsblad med citron& mynta

FALAFEL

Friterade kikartsbullar serverade med sesampastasas

FETER MOKLIE

Friterade champinjoner fyllda med vitlokscréme

RAKAKAT MA JEBNEH

Friterade filodeg fylld med libanesisk ost& mynta




Diei/figel

1.SHAWERMA DJEJ 199:-
Strimlad marinerad kycklingfilé med kall kryddad yoghurt

2. SHIH TAOUK 199:-

Grillade marinerade kycklingspett med gronsaker

4. FALAFEL 159:-

Friterade kikartsbullar med sesampastasas

5. SHISH KHODRA 189:-

Marinerade gronsaksspett med zuccini, aubergine, |6k,
majs, falafel, champion & halloumi

Mezas

HOMMOUS, LABNEH BEL CHIAR FATTOUCHE

Vevmpiiller

KASTALETTA GHANAM

Valgrillat marinerat lammracks
Crisp grilled marinated racks of lamb

SHISH TAOUK

Grillade marinerade kycklingspett med gronsaker
Grilled skewers made from chicken fillet and vegetables

MASHAWI/LIBANESISKA GRILLRATTER

Loloe 10508

6. SHAWERMA LAHME 199.-
Strimlad marinerad ryggbiff med kall kryddad yoghurtsas

7.KASTELETTA GHANAM 209:-

Valgrillad & marinerade lammracks

8. SHISH KAFTA 189:-

Grillade nétfarsspett med persilja & 16k

LIBANESISK 3-RATTERS

3-ratters libanesisk meny / 309:-

Desserl

BAKLAWA

Libanesiska n6tfyllda smordegskakor i sockerlag
Lebanese pastry with nut filling in syrup

CHOKLADMOUSSE

Chokladmousse, chokladsas,
Chocolate mousse, chocolate sauce




AVSMAKNINGSMENY GRILL 495:-/pers
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HUMMUS HALLOMI MOKLIEH

Kikartor i sesampasta kryddat med kummin Friterad getost

LABNEH BEL CHIAR RAKAKAT MA LAHME

Libaneniskt yoghurt med gurka, vitlok & mynta Friterad filodeg fylld med notfars & 16k

BABA GHANOUGH WARAK INEB JALENJI

Aubergine- & yoghurtréra med vitlok& citron Ris- & gronsaksfyllda vindruvsblad med citron& mynta
MSAKAA FALAFEL

Aubergine, |6k & paprika i mustig tomatsas Friterade kikartsbullar serverade med sesampastasas
TABOULEH FETER MOKLIE

Sallad med persilja, 16k, hackade tomater och bulgur Friterade champinjoner fyllda med vitlokscréme
FATTOUCH RAKAKAT MA JEBNEH

Syrlig gronsalladsmix toppade med rostat pitabrod Friterade filodeg fylld med libanesisk ost& mynta

GAT MASHAWI

Mixgrill: Kycklingspett, notfarsspett
Serveras med klyftpotatis

/\




TAPAS (Smatt & Gott)

K, fagel & ful

1. BURGARE 49:- 11.FRASTA SCAMPI 52:-
Serveras med rodlok Vitloksfrasta scampi

2. KYCKLINGSSPETT 49:- 12.TOAST SKAGEN 45:-
Ort-& vitlsksmarinerade Klassisk toast Skagen med |6jrom

3.CRISPY FINGERS 49:- 13.FISH & CHIPS 52:-
Panerade kyckling, serveras med sourcremdip Serveras med remouladsas

4. PLANKA 55:-

Ryggbiff med klyftpotatis & beanaisesas

5.LAMMRACK 59:-

Grillad lammrack med vitlokscreme

6. PIZZA 45:- W
Serveras med serranoskinka & ruccola

7. BUFFALO WINGS s SR I LLAR 2
Serveras med vitloksdip 15. LOKRINGAR 39:-
8.RIBS 49:- 16.VITLOKSBROD 35:-
Glacerade kamben

17. MARINERADE OLIVER 34:-
9. SERRANO 39:- )
Lufttorkad skinka med tomat, mozzarella & basilika 18.50T POTATIS 33:-
10. SHAWERMA RULLE 49:- RERUNNES ck
( kyckling eller ryggbiff) i tunnbréd Serveras med kebabsas

Du&auauenua@a@r&’nmeza’menyn

20. HUMMUS 32:-
21.BABA GHANOUGE 32:-
22.FATOUCH 33:-
23, RKAKAT MA JEBNEH 55:-
24. FALAFEL 39:-

25.FRITERAD HALLOUMI 42:-




SANDS STEAKHOUSE

| alla kottratter fran var grill ingar klyftpotatis kryddad coleslaw & husets kalla bearnaisesas

SF;ébtgpqiﬁﬁnL Coubo Dinner

ENTRECOTE BABY BACK RIBS & ENTRECOTE
220 gr/279:- 440 gr/379:- 300 gr ribs & 220 gr entrecote /349:-
RYGGBIFF BABY BACK RIBS & RYGGBIFF
220 gr /259:- 440 gr/ 359:- 300 gr ribs & 220 gr ryggbiff / 339:-
KYCKLING BABY BACK RIBS & KYCKLING
KYCKLINGFILE 229:- 300 gr ribs & kyckling / 309:-

BABY BACK RIBS

300gr / 179:- 600 gr/ 209:-

DAGENS FISK
Kockens val 199:-

STEAKHOUSE MENY

3-ratters meny /379:-

FORRATT VARMRATT DESSERT
Kycklingvingar 220 gr grillad ryggbiff Chokladmousse




BURGERS

Vart nymalda hamburgerkott ar av 70% Hogrev och 30% Entrecote
Serveras med klyftpotatis & dip

SWISS MUSHROOM BURGER

Majonas, Sallad, tomat, pickles, blandning av
champinjoner/I6k & cheddarost

150 gr 162:- /300 gr 209:-

LUMBERJACK BURGER

Pepparmajonds, salad, tomat, pickles, 16k,
pepparjackost, chedarost, jalapenos

150 gr 162:- /300 gr 209:-

TEXAS BBQ BURGER

Majonas, sallad, tomat, pickles, 16k,
BBQ -sas & cheddarost

150 gr 162:- /300 gr 209:-

CHEESE BURGER

Sallad, tomat, pickles, 16k & cheddarost

150 gr 162:- /300 gr 209:-

BACON- & CHEESE BURGER

Majonas, salad, tomat, pickles, 16k,
bacon & cheddarost

150 gr 162:- /300 gr 209:-

GALRIC LOVER BURGER

Vitloksmajonas, sallad, tomat, pickles,
|6k & cheddarost

150 gr 162:- /300 gr 209:-




SANDWICHES

Klassiker pa vart satt

CLUB SANDWICH 179:-
Saftigt grillad kycklingfilé, rostat bréd, majonas, krispig
sallad, tomat, rod 16k, bacon, serveras med klyftpotatis
& dip

STEAK SANDWICH 199.-
Grillad ryggbiff, marinerad i 2-3 veckor, rostad bréd, mjo-
nas, krispig sallad, tomat, rod 16k, bacon med klyftpotatis
& dip

SALLADER

SALLAD & GRILLAD KYCKLINGSFILE 179:-

Husets gronsallad, tomat, gurka, réd 16k, rostade solros-
fron, nybakat brod & dressing

SALLAD & GRILLAD RYGGBIFF 199:-

Husets grénsallad, tomat, gurka, réd 16k, majs, rostade
solrosfron, nybakat brod & dressing

KIDS MENY

NUGGETS 79:-

4 friterade kycklingfilébitar serveras med pommes & dip

PANCAKES 65:-

2 pannkakor serveras med sylt & gradde

TILLBEHOR 29:-

Klyftpotatis
Pommes frites
Gronsallad
Kryddad coleslaw

HAMBURGER 719:-

Harmburgare serveras med hamburgarbréd, ketchup &
pommes

SASER & DIP 20:-

Roédvinssas
Kall pepparcréme
BBQ-sas
Kall bearnaisesas
Vitloksdip
Tzatziki
Surcreame & oniondip
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Desserber

CREME BRULEE 85:-

Klassiker fransk dessert av gradde som toppas av ett
karamelliserat sockerlager

BAKLAWA 70:-
Libanesiska n6tfyllda smordegskakor i sockerlag

GLASS & CHOKLADSAS 20:-/KULA
Vaniljglass med chokladsas

CHOCKLADMOSSE 45:-
CHOCKLADBIT 35:-

K affedinbear

IRISH COFFEE
Whiskey, farin, kaffe & gradde

4cl/109:- 6¢l/128:-

KAFFE KARLSSON
Baileys, Triple sec, kaffe & Gradde

4cl/109:- 6cl 128:-

KAFFE BAILEYS
Baileys, khalla, kaffe & gradde

4¢l/ 109 6 cl 128:-

Kofe, be & driclea

BRYGGKAFFE & TE 23:-
CAPPUCCINO 35:-
ESPRESS0 30:-

COCA COLA, FANTA, SPRITE, COCA COLA ZERO,
LOKA NATURELL, LOKA CITRON 30 cl 30:--

LEMONADE 30 cl 30:-

Clvec

BAILEYS
KAHLUA
GALLIANO
JAGERMEISTER

XANTE (Paroncognac)
GRONSTEDTS MONOPOLE

Rom

BACARDI CARTA BLANCA
BACARDI CARTA ORO
CAPTAIN MORGAN

BOWMORE 12 YEARS
MACKMYRA

JACK DANIEL’S
THE FAMOUS GROUSE

20:/cl
20:/cl
20:-/cl
30:-/cl

24:-/cl
22:-/cl

18:-/cl
22:-/cl
22:-/cl

26:-/cl
30:-/cl
20:/cl
22:-/cl




RI.

THE PAVILLION ROSE

Merlot, Cabernet Sauvignon, Shiraz

Flaska 240:- glas 60:-

Sydafrika, Western Cape

motmmmfeudww

CODORNiU BRUT

Xarel-lo, Parellada, Macabeo

Flaska 300:- glas 80:-

Spanien, Katalonien,DO Cava

(Uoliolfic viner
BLUE NUN WHITE

Muller-Thurgau, Riesling & Silvaner

Flaska 150:- glas 40:-

Tyskland

BLUE NUN ROD
Spatburgunder

Flaska 150:- glas 40:-

Langguth Erben

Viba viner

THE PAVILLION
Chenin Blanc, Viognier

Flaska 240:- glas 60:-
Sydafrika, Wastern Cape

DOMAINE WARDY

Clos Blanc

Flaska 260:- glas 75:-
Libanon, Bekaa
DOMAINE LOUIS MOREAU

Flaska 290:- glas 80:-

Frankrike

Roda viner

THE PAVILLION
Shiraz, Cabernet Sauvignon

Flaska 240:- glas 60:-
Sydafrika, Western Cape

EL COTO CRIANZA
Tempranillo

Flaska 320:- glas 80:-

Spanien, Rioja

DOMAINE WARDY SYRAH
Syrah
Flaska 330:-
Libanon
PATER SANGIOVOSE TOSCANA
Sangiovese 100%
Flaska 350:-

Italien, Toscana




GRANGESBERG PILSNER FAT

40 cl 60:- /50cl 65:-/ 60 cl 70:-

Ljus lager / Sverige

HEINEKEN FAT

40 cl 65:-/ 50 cl 70:-/ 60 cl 75:-

Ljus lager/ Nederlanderna

MARIESTADS EXPORT 5,3%

50 cl 75:-
Ljus lager / Sverige
MARIESTADS CONTINENTAL 4,2%

33 cl/ 65:-
Sverige
SITTING BULLDOG IPA 6,4%

33 cl/ 65:-
Sverige
KRUSOVICE IMPERIAL 5%

33 cl/ 65:-
Tjeckien
NEWCASTELE BROWN 4,7%

33cl/ 65:-

Storbritanien

hoholfe it

MARIESTADS ALKOHOLFRI 0,5%

33 cl/ 60:-
Sverige
BRISKA HALLON VINBAR 0,5%

33 cl/ 60:-
BRISKA 4,5%

33 cl/ 60:-

Blabar hallon, flader, paron
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Dwinbear

GT
Gin, Indian, Tonic & Lime

4 cl/112

LENNART
Xanté, Sprite & lime

4cl/112
PINA COLADA
Ljus Rom, Malibu, ananasjuice & kokosjuice
4cl/112
RAZZ
Ljus Rom, Hallonlikér, Sprite & Lime
4 cl/ 112
VANILLA SKY
Vaniljvodka, Sprite, ananaslikor & Lime
4cl/112
VODKA ENERGIZER
Vodka & energidryck
4cl/112
WHITE RUSSIAN
Vodka, Kahlta & mjélk
4cl/112

- 6 cl/ 132:-

:- 6 cl/ 132:-

:- 6 cl/ 132:-

:- 6 cl/ 132:-

- 6¢l/132:-

- 6 ¢l/ 132:-

:- 6 cl/ 132:-

MOJITOS
Ljus rom, Sprite, sockerlag, Lime, Mynta & soda

4 cl/ 112:- 6 cl/ 132:-

FROZEN MARGARITAS
Tequila, Triple sec& limejuice

4 cl/ 112:- 6 cl/ 132:-

Smaker: jordgubb, passionfrukt, melon, mango +10:-

COSMOPOLITAN
Vodka, Triple sec, tranbérsjuice & lime

4 cl/ 112:- 6 cl/ 132:-

Smaker: jordgubb, passionsfrukt, melon,
apple, blabar, kiwi +10:-

FROZEN DIAQUIRI
Ljus rom, Limejuice, sockerlag

4 cl/ 112:- 6 cl/ 132:-

Smaker: jordgubb, passionsfrukt, melon,
apple, blabar, kiwi +10:-

SANGRIA ROTT & VITT

Glas 100:-




